


Recetario/Recipe
Alcachofas a la montillana

Receta para 6 personas
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3 cucharadas de harina
125 ml de vino oloroso Montilla Moriles
100 ml aceite de oliva

JU GH MDPu
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Emplatado:
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ENTREVISTA

Juan Rafael
Portero Criado
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Nuestra tierra Montilla desde siempre ha sido historia,
gastronomia, vinos con Denominacién de Origen
Montilla- Moriles. El buen hacer y nuestra esencia se
entremezclan en un solo objetivo: “buscar la mas alta
calidad”, ofreciendo nuestra ciudad como una oferta
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Our land Montilla has always been history, gastronomy,
wines with Denomination of Montilla-Moriles origin.
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Tipos de Vino de Montilla-Moriles

Vinos Jovenes
Son vinos afrutados, secos, semisecos, palidos, ligeros, aromas equilibrados
con baja graduacion en alcohol.

Vinos Finos
Un vino transparente y brillante, de color amarillo palido. Es conocido como
YLQR JHQHURVR b

Vinos Amontillados
Vino de color oro viejo encendido. El rey de los vinos generosos.

Vinos Olorosos
De crianza oxidativa, es un vino de mucho cuerpo, aterciopelado de color
caoba oscuro, alta graduacion alcohdlica .

Vinos Dulces

Conocido como Pedro Ximénez, es el representante en esencia de los vinos

de Montilla . De color oscuro, por su exposicion al sol proceso llamado

SDVL FDFLpQ HODERUDFLMQ FRPSOHWDPHQWH DUWHVDQDO

Informacién guia
Information guide

“ Si tienes esta guia en tus manos, es porque aprecias el arte de la buena
mesa. Te seducen los olores, las texturas, los sabores. Comer es una
experiencia, un intercambio casi mistico que conecta instintos y emociones.
La gastronomia cuenta historias y seduce, desvela secretos y propone un
viaje “.

Degusta Coérdoba y Provincia.

“If you have this guide in your hands, it is because you appreciate the

DUW RI JRRG IRRG <RX DUH VHGXFHG E\ VPHOOV WH[WXUHV
an experience, an almost mystical exchange that connects instincts and

emotions. Gastronomy tells stories and seduces, unveils secrets and

proposes a trip. ”

Taste Cordoba and Provinc
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